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250G MEHL
IN EINE SCHUSSEL GEBEN
3 EIER HINZUFUGEN
1 PACKCHEN VANILLEZUCKER
HINZUFUGEN
EINEN HALBEN LITER
MILCH UND EINEN
ESSLOFFEL OL
HINZUFUGEN
DEN TEIG MISCHEN
PFANNKUCHEN BACKEN
MIT SCHOKOLADE, ZUCKER
ODER KONFITURE
BESTREICHEN
PFANNKUCHEN ESSEN
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